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Ensaio Método ‘ Especificagdo ! Resultados ! Resuitado '\
Deie | sew | POl | mcmebmer | Coems |
Odor Sensorial 1 Acai Acai J Conforme
‘;abor Sensorial i Agai - Acai X‘ - Conform; - :‘
ApH - IAL - 42 ed. 6.0-7.5 “{“‘ o —7;9 'E Conforme B ﬂibj
e . = S T Bl
‘Densldade IAL - 4% ed. ; 0,30-0,41 ’ 0,30 g/cm3 ‘ Conforme ‘
‘Umidade - o IAL - 4° ed. : < 6,00 % ( 5,44 % \ Conforme - :
IGluhen * AOAC 2015.16. <20 J;pri ‘ <633 pprr® ~ Conforme - :
i P ~ Analise Microbiolégica * '
l;l;:r::)rganlsmol Toxina/ Mmbéliu; Método . Especificacdo ‘r Resultados , Resultados ‘
Entorotoxinas esaflococicss | AOACZ0705 | Aweme | Awee  Conome |
;;almon;;l; ;pl;7 B 7 AOAC 2014.01 Ausente ‘ Ausente o \ Conforme ‘
ﬁEntembacteriaceae B AOAC 2003.01 | <10 UFC/g -E <10 UFC/g “ - go;fonne .
S!aphyloc;occus coagulase positiva : AOAC 2003.08 . <10? UFC/g ‘ <102 UFC/g ; o Conforme » %
;;lo;e;: l_a;e‘d‘u:as» - d_T AOAC 2014.05 1 <10* UFClg ] <10* UFE;; i Cor;f;n;]é S

| T RDC N° 429 de 08/10/2020 - ANVISA/MS, dispe sobre a rotulagem nutricional dos alimentos embal:
| do declarado no rétulo.
|2 Limite de quantificagdo do método

dos, na qual as q

E Especlf icagdo conforme RDC N° 724 - IN N° 161 de 01/07/2022 - ANVISA/MS, seguindo os pardmetros da Amostra Indicativa: ltem 15a.

NIR Near Infrared spectroscopy - Espectroscopia de Infravermelho Proximo; AOAC: Association of Official Agricultural Chemists - Associagdo de Quimicos Agricolas Oficiais ;
IAL Instituto Adolfo Lutz; ISO: International Organization for Standardization - Organizagdo Internacional de Normalizagédo; UFC: Unidade Formadora de Colénia; ANVISA:

Agénc:a Nacional de Vigilancia Sanitéria.

Conclusdo

B =5 ) I

| A amostra apresentou resultado SATISFATORIO para as andlises realizadas, estando dentro dos padrées microbioldgicos estabelecidos pela IN N°161 de 01/07/2022 e den!ro

dos parametros de qualidade estabelecidos pela INP INDUSTRIA DE ALIMENTOS LTDA.
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