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} Identificagdo do Produto

|Produto: Acai Whey Sacha 30G/1Ds

:Industrializador: INP - INDUSTRIA DE ALIMENTOS LTDA

1
Condigdes do Recipiente: Temperatura Ambiente Nota Fiscal: - §

| Lote: L1S000021

‘ Data de Fabricagdo: 08/2024 [Dm de Validade: 02/2026

Finalidade: Controle de Qualidade |
L |
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Andlise Sensorial e Fisico-Quimica
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i Ensaio { Método ; Especificagio { Resultados } Resultado
Descigio | sewos | Popmobemedaccom | Pobmibeedsocom | comme
A;Odor | Sensorial Acai f Acai ;‘ cadotie ¥‘
gSabor “ Sensorial Agai ‘ Agai . confonne‘l ]
oH » ' IAL - 4° ed. 6.0-75 ‘ 60 " Conforme
Proteina NIR 7333%- 2g/dose ’ 64.7%-1 9.41g/dose °°“f°g'§é‘fzgl°z‘g‘2’g,f’°'“ a
Densidade | IAL - 4% ed. 0,30-0,41 : 0,32 glcm® i Conforme
Umidade IAL - 4° ed. | <6,00% 547 % ‘ Conforme ‘
zilpnen :_ AOAC 2012.01 | <20 ppm <5 ppm? 5 Conforme ,
; Andlise Microbiolégica * }
;EMIcro-organismol Toxina/ Metabélito r Método ] Especificagdo ' Resultados Resultados \
E-;l;;l;toxlnas estafilocécicas . o ;\E)AE;(;();_Og R Ausent; R ,‘ ' Ausente 7_(;nforme - {‘
:’Salmonella;pp o *1 AOAC 2014.01 | Ausente ; Ausente Conforme |
!Entembacteﬁaceae ) [ AOAC 2003.01 <10 UFC/g ' <10 UFC/g ‘ Conforme o
ohyl gulase positiva ‘ AOAC 2003.08 <102 UFC/g : <102 UFClg ‘ ; Conforme |
EBo;ms e leveduras | AOAC 2014.05 t <10* UFC/g 518‘ UFC/g ; Conforme K

RDC N° 429 de 08/10/2020 - ANVISA/MS, dispée sobre a rotulagem nutricional dos alimentos embalados, na qual as quantidades de proteina ndo podem ser inferiores a 20%
| do declarado no rétulo.

; 2 Limite de quantificagdo do método

|* Especificagéo conforme RDC N° 724 - IN N° 161 de 01/07/2022 - ANVISA/MS, seguindo os paré 0s da Amostra Indicativa: Item 15a.

{NIR: Near Infrared spectroscopy - Espectroscopia de Infravermelho Proximo; AOAC: Association of Official Agricultural Chemists - Associagdo de Quimicos Agricolas Oficiais ;
,’IAL: Instituto Adolfo Lutz; ISO: Intemational Organization for Standardization - Organizagéo Internacional de Normalizaggo; UFC: Unidade Formadora de Coldnia; ANVISA:

| Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.
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% Conclusdo

A amostra apresentou resultado SATISFATORIO para as andlises realizadas, estando dentro dos padrGes microbioldgicos estabelecidos pela IN N°161 de 01/07/2022 e dentro

| dos parametros de qualidade estabelecidos pela INP INDUSTRIA DE ALIMENTOS LTDA. |
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SILVA SER UEMURA DATA DE EMISSAO [
FARMACEUTICA CRF/SC8007 ) | e - B




