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| Condiges do Recip

Temperatura Ambiente

| Data de Fabricagéo: 08/2024

wNota Fiscal: -

Data de Vahdade 08/2026

Anéllse Sensorial e Fisu:o-Quimlca

[ Método

T

Ensalo Especificagdo Resultados ! Resultado
fD;ascrigao 7 - Sensorial o ;&.Suamarelado a branco : P6 amarelado a bra;:;m . N ﬂiic;;foinn;e - ,
odor | sewoia | Banha | Bauiha C Conome
‘ Sabor Sensorial Baunilha i ;a:l;nil}la l Conforme R |
;},a - | Aot | ;}{J 70 60 | Coome |
o wvawe e SRS
;Densidade IAL - 42 ed. 0,25-0,45 glcm’ 0,33 glcm3 \\ Conforme
'U;n"iic.;a(;e“ kr . W;"Nﬁ'w - IAL - 4° ed. i <7,00 % ‘ - 6,01 % ‘ c;or;fom; o 7‘
Gluten AOAC 2012.01 T <20 ppm N 777 <5, 0 ppm f 1 Conforme<~ - ‘{
: Anélise Microbiologica *
Mlcro—or;;r;lsm;l Toxina/ Mmbémo Método Especiﬂcagao Resultados { Resultados m_:
Enterotoxinas estafilocécica | soncaoros | Aweme  Auents | comome |
¥$7alm;n;;laﬁspp; - B : N AOAC 2014.01 \ . wAusente 77#7#;-AAM o Ausente _ 4 Conforme ‘
Enterobactenaceae _ AOAC 2003.01 ‘ <10 UFC/g ‘ S10 UFC/g ‘ 7 ﬁ(’:/or’!;or;r;; N 771;
égpﬁ;l;mcu; coa;Jl;e .;snwa I AOAC 2003.08 3 7 <102 UFClg ‘ B <10? UFCIg 5 Conforme T
Boloras e leveduras . o AABI;C 2014.05 i <104 UFC‘lgW » ’ <10* UFC/g o : o Confon;lt-; ]

i 1 RDC N° 429 de 08/10/2020 - ANVISA/MS, dispde sobre a rotulagem nutricional dos alimentos embalados, na qual as quantidades de proteina ndo podem ser inferiores a 20%
| do declarado no rétulo.

|2 Limite de quantificagdo do método.

|2 Espec:ﬂcagao conforme RDC N° 724 - IN N° 161 de 01/07/2022 - ANVISA/MS, seguil

J
i
|
|
|
|

do os p tros da Amostra Indi : ftem 15a.
NIR Near Infrared speciroscopy - Espectroscopla de Infravermelho Proximo; AOAC: Assoclatlon of Official Agricultural Chemists - Associagdo de Quimicos Agricolas Oficiais ;
1IAL Instituto Adolfo Lutz; 1SO: Int tional Organization for Standardization - Organi: » Internacional de Normalizagdo; UFC: Unidade Formadora de Coldnia; ANVISA:

| Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

Conclusio

A amostra apresentou resultado SATISFATORIO para as andlises realizadas, estando dentro dos padroes microbiologicos estabelecidos pela IN N°161 de 01/07/2022 e dentro
dos parametros de qualidade estabelecidos pela INP INDUSTRIA DE ALIMENTOS LTDA.
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