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LAUDO DE ANALISES
Identlt'cagéo do Produto
digdes do Recipiente: Temperatura Ambiente wNota Fiscal: -
| Data de Fabricag&o: 08/2023 ,Data de Validade: 08/2025

Andlise Sensorial e Fisico-Quimica

Ensaio ‘ Método i Especificagdo Resultados Resuitado
Dest;ﬂgao ) h ] Sensorial - Pé rosa claro a vermelho claro f Pé;;;c—i;ro a;;a;ﬁelho claro 1\ éonfome »
‘95:3; T | et | et | Comdemio | Covome |
‘;Sabor Sensorial Frutas vermelhas ado;::cado Frutas vermelhas ;doclcado Coﬁ;c;r;r;ei -
o T mere f 45-60 T s comome
Protemi - é,,,, NR | 7333%-22g/dose | %2 24gidose | “"ff?&‘;zgrg&f’i’mar !
;Densidade IAL - 4° ed. 0,40 - 0,65 g/lem® ‘ 0,44 glcm® Conforme
uTJa; ,,,..:. Wﬁ::h - 4 ed. ‘  <700% 6,84 % | come
}Gluten | AOAC 2015.16 ’”3 - <20 ppm I <6,3 ppm? ‘ - Conforme ‘
| e Anélise Microbiologica ® ]
chro-organlsmol Toxina/ Mmbéllto Método " Especificagao Resultados : Resultados ‘
;c....,f' inas ostaflocecicas | AOAC2007.06 | Ausente T Aseme | comome |
| Salmonella sp; AOAC 2014.01 ‘ - Ausente : Ausente R Conforme o
‘Entembactenaceae AOAC 2003.01 E <10 UFC/g 1 4;10 UFC/g ‘ - 7(;oin;or;n:74‘
staphyi SE——— AOAC200308 | s10°UFCig ‘ <0UFcly | Conome |
Bol duras : AOAC 2014.05 ’ <10* UFClg ) <10* UFC/g - ‘ _Confonne o

f Bolores e leveduras

—_

| do declarado no rétulo.

i 2 Limite de quantificagdo do método

|1 RDC N° 429 de 08/10/2020 - ANVISA/MS, dispbe sobre a rotulagem nutricional dos alimentos embalados, na qual as quantidades de proteina ndo podem ser inferiores a 20%

2 Especificagdo conforme RDC N° 724 - IN N° 161 de 01/07/2022 - ANVISA/MS, seguindo os parémetros da Amostra Indicativa: Item 15a.

KNIR Near Infrared spectroscopy - Espectroscopia de Infravermelho Proximo; AOAC: Association of Official Agricultural Chemists - Associagdo de Quimicos Agricolas Oficiais ;
|IAL: Instituto Adolfo Lutz; ISO: International Organization for Standardization - Organizagéo Internacional de Normalizagao; UFC: Unidade Formadora de Colénia; ANVISA:

Agéncra Nacional de Vigildncia Sanitéria.
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Conclusdo

dos parai

A amostra apresentou resultado SATISFATORIO para as andlises realizadas, estando dentro dos padrdes microbiolégicos estabelecidos pela IN N°161 de 01/07/2022 e dentro "

metros de qualidade estabelecidos pela INP INDUSTRIA DE ALIMENTOS LTDA.
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