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Data de Validade: 02/2026

Finalidade: Controle de Qualidade - - B 7'
| o Andlise Sensorial e Fisico-Quimica 7

i Ensaio Método : ‘ Especificagdo l Resultados e
‘;‘D;;r;iow - T Sensorial P6 mavr;or; T ;éAr;n‘an-om 1 7 Conforme o ;
odr | Sencorl Ghocote | Chocolte | Coome |
|Sabor Sensorial ’ . Chocolate Chocolate Eoﬁ;t;;l;u o A
I C meew o seets 10 Conome |
iDensidade IAL - 42 ed. } 0,36 - 0,51 g/cm® ‘ 0,42 glcm® Conforme 7 ‘
Umidade IAL - 4% ed. O <s00% o astw T comome |
‘Glisten AoAC201516 | <20 ppm ‘ <633 ppm* Conforme
n T Andlise Microbiologica ®
E:l;l::ro-organlsmol Toxl;l;;mbélno 5 Método e Especificagdo l Resultados VT!;sultados }
ntorotoximas osafiococicas | AOAG20070S | Aweme | " hsews | Comome |
Samonstasop | AOAC201401 | Ausente Ausente Conforme
:fEnterobacferiaceae AOAC 2003.01 <10 UFC/g ‘ <10 UFC/g Conforme o <.
| Staphy — AOAC 2003.08 ‘ <102 UFClg T <102 UFClg T oo ‘
i;olo;e; e Ia\;adu;as - 7 ;;\SAC 2014.05 | 7;16‘ UFClg i <10* l;FEIg : - 700;0",;8’ ]

| do declarado no rétulo.
12 Limite de quantificagdo do método

| IAL: Instituto Adolfo Lutz; ISO: Interational Organization for Standa

rdization - Organizagéo Internacional de Normalizagao; UFC: Unidade Formadora de Col6nia; ANVISA:

| 1 RDC N° 429 de 08/10/2020 - ANVISA/MS, dispde sobre a rotulagem nutricional dos alimentos embalados, na qual as quantidades de proteina néo podem ser inferiores a 20%

|s Especificagéo conforme RDC N° 724 - IN N° 161 de 01/07/2022 - ANVISA/MS, seguindo os parémetros da Amostra Indicativa: ltem 15a.
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| NIR: Near Infrared spectroscopy - Espectroscopia de Infravermelho Proximo; AOAC: Association of Official Agricultural Chemists - Associagéo de Quimicos Agricolas Oficiais ; |
i
|

| Agéncia Nacional de Vigiléncia Sanitéria.

|

| A amostra apresentou resultado SATISFATORIO para as andlises realizadas, estando dentro dos padrées microbiolégicos estabelecidos pela IN N°161 de 01/07/2022 e dentro i
|

Conclusédo

| dos parametros de qualidade estabelecidos pela INP INDUSTRIA DE ALIMENTOS LTDA.
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